


A N T I P A S T I
Salumi misti tipici di nostra produzione

€ 14,00 
Moccetta, Lardo e Castagne

€ 14,00 
Trancio di fontina con marmellata di cipolle

€ 7,00 
Cotechino ricetta Bal con patate al vapore e gocce di fonduta

€14,00 
Lonzino in salsa tonnata

€14,00 

P R I M I
Gnocchi di patate con ragù di Viande Mature

€13,00
Seuppa “col cavolo ti do la valpellonetze!”

€13,00 
Fonduta Bandi

€14,00
Trippa

€12,00

S E C O N D I
Insalatona con uova, pomodori, mele renette condita con citronette e formaggio Pun de Pira

€11,00 
Tartare di Viande Salée con patate ed insalata

€16,00
Bistecca“Valdostrana” con patate ed insalata

€15,00
Costata di vacca di razza valdostana matura e maturata

7,00 €/l’etto

P O L E N T E
Polenta e carbonada al vino rosso

€15,00
Polenta e ragù di Viande Matura

€12,00
Polenta e funghi

€12,00

D O L C I
Dolci del giorno

€5,00

coperto € 2,00



La costata di vacca valdostana frollata almeno 90 gg è di
piccola pezzatura. Questo è dovuto dalla morfologia delle

bovine nostrane, ma anche perchè viene privata della
copertura, degli scarti e dell’osso basso in modo da

proporre solo il cuore.

LA COSTATA DI MUCCA VALDOSTRANA
MATURATA DI 150 GIORNI


